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Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
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Frankreich / Champagne
900cl, 12% Vol.
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La Cuveée /f
BRUT 7

Es war Bernard de Nonancourt, der ab Mitte des 20. Jahrhunderts den Stil
des1822 gegriindeten Hauses massgeblich gepragt hat. Er modernisierte
die traditionelle Champagner-Herstellung und brachte die Kunst der
Assemblage - die mittlerweile fir die Kreation grosser Champagner
unabdingbar ist - auf ein neues Niveau. Ihm ist die die Konstanz in Qualitat
und stilistischer Ausrichtung zu verdanken, fiir die das Haus heute berihmt
ist. Dies gilt nicht zuletzt auch flr die Basisprodukte, die alle Qualitaten von
Laurent-Perrier mustergiltig vereinen: Frische, Eleganz und Harmonie.

Trinkempfehlung
Apéro, leichten Fischgerichten, aber auch Geflligel

Vinifikation

klassische Flaschengarung

Charakter

Der Wein zeigt sich blassgolden mit feinen, anhaltenden Blaschen. In der Nase (iberzeugen frische
Zitrusnoten und weil3e Bliten. Am Gaumen entfalten sich Aromen von Weinbergspfirsich und weil3en
Fruchten, erganzt durch eine harmonische Balance von Frische und Finesse sowie einen fruchtigen Abgang.
Terroir

Champagne, Frankreich
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