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Deutschland / Saarland

50cl, 30% Vol.

9507394

CHF 47.00

Degustationsnotizen

pur, als Gin & Tonic oder für exklusive Cocktails

Vinifikation
Neben der Wacholder-Basis sind weitere regionale Zutaten wie Schlehe, Hagebutte und Weinrose sowie 
Mandelschale, Koriander, Zimt und Ingwer Bestandteile; Infusion mit Spätlese Riesling Wein

Charakter
In der Nase fruchtig mit Wacholder und etwas Säure. Am Gaumen ebenfalls fruchtig, dazu Kamille, Lavendel 
und Holunder.

Der Ferdinand's Saar Dry Gin wird im Weingut Zilliken hergestellt, welches 
im Dreiländereck Deutschland-Frankreich-Luxemburg liegt. Für die 
Weinfusion im Gin werden ausschliesslich handgelesene Riesling-Trauben 
verwendet. Zusätzlich aromatisiert Master Distiller Andreas Vallendar den 
Gin mit über 30 abgestimmten Botanicals wie Rosenblüten, Thymian, 
Lavendel sowie Schlehdorn aus den Weinbergen und aus eigenem Anbau. 
Seinen Namen erhält er nach Ferdinand Geltz, dem Förster der 
preussischen Königshauses, der früher die Weinbauern der Mosel-Saar-
Gegend vereinte. 

FERDINAND'S SAAR
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