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ZWEIFEL

WEINE &
GETRANKE

GIN THE DUKE
THE DUKE

@ Deutschland / Bayern
¥ 70cl, 45% Vol.

9507297

CHF 47.00

Der Gin wird in einer ehemaligen Kartoffelbrennerei in Aschheim (Landkreis
Minchen) gebrannt.

Degustationsnotizen
pur oder als Gin & Tonic und diversen Cocktails

Moéchte man die Krauteraromen im Gin betonen, eignet sich ein wirziges Tonic. Wenn man es klassisch
mag, ein susses klassiches Tonic. Aber auch florale Noten im Tonic Water, wie z.B. Lavendel oder
Rosenbllten sind denkbar.

Tipp: 1724 Tonic

Vinifikation

Aromatisiert mit Krautern und Gewilrzen aus rein biologischem Anbau, insgesamt 13, unter anderem
Wacholderbeeren, Koriander, Zitronenschalen, Angelikawurzel, Lavendelbliten, Ingwerwurzel,
Orangenblitenund Kubebenpfeffer. Als Abrundung und fir den bayrischen Einschlag sorgen Hopfenbliten
und Malz.

Charakter
Im Vordergrund stehen Wacholder und Zitrone, leicht wiirzig
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