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Mexiko / Jalisco

70cl, 40% Vol.

66581700

CHF 83.00

Vinifikation
doppelt destilliert in Pot-Stills aus Edelstahl, Lagerung in amerikanischen Weisseichenfässern, Bio- und 
Koscher-zertifiziert

Charakter

starkes Agavenaroma mit Schokolade, Tabak und Kaffee.

Der KAH Tequila wird wie alle waschechten Tequilas aus der blauen 
Weberagave gewonnen, die im mexikanischen Hochland sowohl wild als 
auch in Kultur wächst. Durch die zweijährige Lagerung des Tequilas in 
Eichenfässern werden die Agave-Aromen durch Noten von Schokolade, 
Kaffee und Tabak ergänzt. Die Keramik-Flaschen einzigartig und 
handgefertigt. Der Totenkopfschädel soll nicht nur ein Marketing-Gag sein, 
sondern auch an den alljährlich gefeierten Tag der Toten erinnern. Der "Día 
de los Muertos" wird seit Tausenden von Jahren in verschiedenen 
lateinamerikanischen Ländern begangen, sieht sich aber zusehends 
kommerzialisiert und internationalisiert, weshalb die Bräuche langsam mit 
der Halloween-Popkultur verschmelzen. Der schwarze Totenkopf des Añejo 
Tequilas lehnt an den Brauchtum in Nicaragua an, nach den Festlichkeiten 
auf dem Friedhof die Nacht zwischen den Gräbern der toten Angehörigen zu 
verbringen, um die emotionale Bindung zu ihnen aufzufrischen. 

KAH
TEQUILA KAH ANEJO


