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Teroldego

Italien / Südtirol-Trentino

150cl, 40% Vol.

9509441

Vinifikation
Der Vecchia Riserva wird ausschliesslich aus ausgewähltem trentinischem Trester gewonnen, der einer 
sanften Pressung unterzogen wird und daher noch sehr weinhaltig ist.
Die Destillation erfolgt langsam im diskontinuierlichen Verfahren.
Für seinen besonderen Alterungsprozess wird dieser Grappa für lange Zeit in Barrique-Fässern gelagert die 
ausschliesslich für Villa de Varda angefertigt wurden.

Charakter
Aussehen: intensive bernsteinfarben mit Tendenz zu goldgelb
Duft: edel, sonnig, komplex, rein, samtig mit aristokratischer Finesse, sowie einem wunderbaren 
olfaktorischen Konzert aus der weichen Aussenschale der Walnuss, gerösteten Mandeln, Kakao Vanille, 
bereichert um Blumennoten von Holunder, Magnolie und zarten Maiglöckchen, ein Zusammenspiel aus 
Fruchtnoten von Pflaume, Aprikose und sehr reifen Beeren
Geschmack: besonders weich, warm, edel, angenehm, bemerkenswert aromareich und nachhaltig, leichte 
Harznote im Abgang

Die genutzen Barriques bestehen aus Rottannen aus dem Fleimstal der 
Trentiner Dolomiten, einer jahrhunderte alten Baumsorte mit wertvollem 
Holz, deren idealer Lebensraum der "Wald der Geigen" ist. Dieser erhielt 
seinen Namen, weil aus seinem Holz berühmte Musikinstrumente gefertigt 
wurden. Die einzigartigen Vibrationsmerkmale dieses edlen Holzes waren 
bereits berühmten Geigenbauern wie Stradivari, Amati und Guarnieri 
bekannt. 
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